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PLANO DE ENSINO

DISCIPLINA

NOME : FISIOLOGIA DE FLORES E FRUTOS

NUMERO DE CREDITOS: 08

DISTRIBUI(;AQ: Tedrica : 32 Pratica: 32 Teorico-Pratica : 16
CARGA HORARIA:
Seminéarios : 16 horas Outras: _ horas
NIVEL : (X ) Mestrado () Obrigatoria ( X) Area de Concentracéo
( X ) Doutorado () Optativa () Dominio Conexo

DEPARTAMENTO: Quimica e Bioquimica

) DOCENTE(S)
RESPONSAVEL . Profa. Dra. Giuseppina Pace Pereira Lima
COLABORADOR(ES) :

PERIODO DE OFERECIMENTO

ANO PAR: () 1° SEMESTRE
() 2° SEMESTRE

ANO IMPAR: ( x ) 1° SEMESTRE
()2° SEMESTRE

OBJETIVOS DA DISCIPLINA: (definicdo resumida dos objetivos, face ao contexto do

Curso de Pés-Graduacéo)

Através de um esquema tedrico pratico, os alunos serdo levados a identificar o papel e
a importancia das analises fisioldgicas e bioquimicas dentro do curso de Pés-
Graduacao em Ciéncias Bioldgicas, AC: Botanica.

Dentro de um esquema tedrico, por meio de prelegcbes, trabalhos individuais e de
grupo, os alunos serao levados a conhecer:

1. As transformacdes Fisiologicas e Bioquimicas que ocorrem em pos-colheita

2. As estruturas e as propriedades dos compostos que participam dos processos
metabdlicos celulares apos a colheita.

3. As transformacdes moleculares que sofrem os compostos, nos processos de sintese
e de degradacao dentro das células, apés a colheita.
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4. A origem, o armazenamento e o intercAmbio da energia necesséria a realizacao das
reacdes celulares apés a colheita
5. A coordenacéo e a regulacéo dos processos celulares apos a colheita.

METODOLOGIA DE ENSINO: (informar resumidamente como sera desenvolvido o
programa, especificando os recursos didaticos a serem empregados nas aulas)

Os métodos empregados para atingir os objetivos propostos serdo enquadrados em aulas
tedricas e praticas, onde se desenvolverdo prelecdes, trabalhos individuais e de grupo,
obedecendo sempre uma dindmica orientada pelas informacg@es recebidas da prépria classe.

CRITERIOS DE AVALIACAO DA APRENDIZAGEM (descrever os instrumentos de
avaliacdo que serdo utilizados, com os critérios para obtencdo do resultado final)

A avaliacdo do conhecimento, compreensdao, aplicacao e analise da matéria ministrada,
sera feita mediante provas escritas contendo perguntas e ou dissertacdes e ou testes
de multipla escolha, alem de provas orais. A apresentacdo de seminarios e trabalhos
escritos serdo também utilizados como parametros para avaliacdo do aprendizado.

CONTEUDO PROGRAMATICO (descrever os assuntos a serem abordados, com as
subdivisbes necessarias, apresentando o programa tedrico e pratico)

1. Estrutura de Flores e Frutos

1.1. Morfologia externa de flores e frutos (reviséo)

2. Desenvolvimento e maturacéo de flores e frutos — Fases principais.

3. Mudancas quimicas durante o amadurecimento e senescéncia

3.1. Transformacdes de carboidratos durante o amadurecimento de frutos
3.2. Transformacfes nos pigmentos durante senescéncia de flores e frutos
3.3. Transformacdes de outros compostos organicos em flores e frutos apos a colheita
4. Metabolismo de compostos nitrogenados na pés-colheita

4.1. Sintese protéica

4.2. “Turnover” protéico e amadurecimento

4.3. Enzimas

4.4. Outros compostos aminados

5. Respiragdo pos-colheita

5.1. Caracterizacéo do climatério

5.2. Vias respiratorias principais

5.3. Mecanismos de controle da respiracéo

5.4. Efeitos em nivel mitocondrial

6. Reguladores vegetais que regulam o amadurecimento e senescéncia
6.1. Agdo do etileno

6.2. Biossintese — Teorias atuais

6.3. Mecanismo de acgao

Instituto de Biociéncias — Secéo de P6s-Graduagdo
Distrito de Rubi&o Junior s/n CEP 18618-000 Botucatu SP Brasil
Tel 14 3811 6148 fax 14 3815 3744 posgraduacao@ibb.unesp.br




AVA
AVAYAY  UNIVERSIDADE ESTADUAL PAULISTA

u nesp " 40LIO DE MESQUITA FILHO”

Campus de Botucatu

6.4. Inibicdo e competicéo

6.5. Outros reguladores

7. Trocas fisico-quimicas durante o crescimento de 6rgdo de reserva e durante o
amadurecimento e senescéncia.

9. Trocas morfologicas durante a maturacao e senescéncia

10. Regulagao do amadurecimento e senescéncia

11.Fatores pré-colheita que afetam a qualidade pos-colheita

12. Efeitos fisiologicos de baixas temperaturas

13. Armazenamento e Transporte

14. Perspectiva e necessidades futuras
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Periddicos:

Annual Revie of Plant Physiology
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Plant and Cell Physiology
Phytochemistry

Plant Physiology

Physiologia Plantarum

Acta Horticulturae

Horticultura Brasileira

Postharvest Biology and Technology
Food Chemistry

Journal of Food Science

EMENTA PROGRAMATICA (resumo do contetido programatico - cerca de 30 palavras
organizado de forma que nao prejudique a compreensao global do conteddo, com o
uso dos termos técnicos e cientificos adequados)

. Estrutura de flores e frutos.

. Desenvolvimento e maturagao dos frutos — Fases principais.

. Desenvolvimento e ponto de colheita de flores

. Mudancas quimicas durante o amadurecimento e senescéncia de flores e frutos

. Amadurecimento e metabolismo de acidos nucléicos

. Respiracéo poés-colheita

. Reguladores vegetais que regulam o amadurecimento e senescéncia

7.Trocas fisico-quimicas durante o crescimento de 6rgdo de reserva, de flores e no
amadurecimento e senescéncia de frutos

9. Trocas morfolégicas durante a maturagéo e senescéncia

10. Regulacdo do amadurecimento e senescéncia

11.Fatores pré-colheita que afetam a qualidade pds-colheita

12. Efeitos fisioldgicos de baixas temperaturas

13. Armazenamento e Transporte

14. Perspectiva e necessidades futuras
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Botucatu, de de

Prof(a).Dr(a). _Giuseppina Pace Pereira Lima
Professor(a) Responsavel
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